
FLAVOURS EN GROENTEMENU

4 gangen (niet op zaterdag)    75

5 gangen    85

6 gangen incl. Chef's Table   95

7 gangen incl. Chef's Table       105

8 gangen incl. Chef's Table   115

8 gangen inclusief wijnen, Chef’s Table, tafelwater, 
koffie, snoeperij & digestief     200

Bijpassende wijnen per glas       9.50

Kies je niet voor het 8-gangenmenu?
Ons keukenteam stelt dan het menu voor je samen.

A LA CARTE

Steak tartaar                    32
 
Gebakken langoustines met schaaldierenjus                50

Kalfshaas met gebakken eendenlever                 50

Gebakken tarbot                   65
   
Kaviaar per 30 gram                   50
       
Kaasassortiment                   20
   

DORSET FLAVOURS MENU

Paling – koolrabi – gestreepte tonijn

Eendenlever – steak tartaar – baby perzik

Langoustine – passiefruit – morille

Snoekbaars – zoete ui – zuurkool boter

Coquille – peterseliewortel – witte chocolade

Rode biet – anjou duif – venkel

Hertenkalfsrug – spruit – dragon

Chocolade – banaan – pinda 

GROENTEMENU

Bloemkool – truffel – Japanse kersenbloesem

Tomaat – selderij – baby perzik

Dry aged biet – saus van zuurkool – crisp lavas

Paddenstoel – witlof – peterseliewortel

Koolrabi – spruit – amandel

Risotto – kruidenextract – parmezaan 

Twentse truffelkaas – Borculose brokkel - kaas van Twickel

Chocolade – banaan – pinda 

APERITIEF HAPJES

Oester | Japanse vinaigrette | pistache      5

Brood | boter | zeezout        5

Kroket van garnaal         5

Blikje olijfjes          4

Wij hanteren NO WASTE. Weggooien van eten is zonde en onnodig. 
Daarnaast beperken we de food-kilometers door voor 

regionale leveranciers te kiezen.

- Davy Roord, Chef de Cuisine


