
APERITIEF HAPJES

Oester | Japanse vinaigrette | pistache      5

Brood | boter | zeezout        5

Kroket van garnaal         5

Blikje olijfjes          4

Wij hanteren NO WASTE. Weggooien van eten is onnodig. 
Daarnaast beperken we de food-kilometers door voor 

regionale leveranciers te kiezen.

- Davy Roord, Chef de Cuisine

FLAVOURS EN GROENTEMENU

4 gangen (niet op zaterdag)    80

5 gangen    95

6 gangen incl. Chef's Table   110

7 gangen incl. Chef's Table       125

8 gangen incl. Chef's Table   140

8 gangen inclusief wijnen, Chef’s Table, tafelwater, koffie & snoeperij      225

Bijpassende wijnen per glas       12.5

Kies je niet voor het 8-gangenmenu?
Ons keukenteam stelt dan het menu voor je samen.

Wil je zelf een volledig menu samenstellen? 
Dan geldt een meerprijs van 10 euro per gang.

EXTRA’S

Kaviaar Asetra per 10 gram                        25

Kaviaar Beluga per 10 gram                        55
   

Wij hanteren NO WASTE. Weggooien van 
eten is onnodig. Daarnaast beperken 

we de food-kilometers door voor 
regionale leveranciers te kiezen.

- Davy Roord, Chef de Cuisine

Private Chef en Dorset op locatie
Genieten van Dorset kan overal. Geen moment 
is hetzelfde, daarom houden we rekening met 

jouw persoonlijke wensen en locatie. 

Meer weten over catering op locatie? 
Vraag ons ernaar.
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DORSET FLAVOURS MENU

Tartaar van zeebaars – ananas – flespompoen – salmiak

IJsselmeerpaling – Opperdoes – postelein

Tarbot – bataat – prei – saus van gele curry

Verrassing aan de Chefs Table in de keuken

Zwezerik – hazelnoot – blauwe druifjes – platte peterselie

Regionaal vlees – rode biet – Hollandaise – sjalot – gevogeltejus

Assortiment van 5 kazen

Chocolade – tonkaboon – gezouten karamel – banaan

GROENTEMENU

Rode biet – pompoen – dragon

Avocado – gezouten citroen – sesam

‘Sticky bloemkool’ – hazelnoot – blauwe druifjes – platte peterselie

Verrassing aan de Chefs Table in de keuken

Melanzane ravioli – baba ganoush – olijfolie

Risotto – Parmezaan – geitenkaas

Assortiment van 5 kazen

Chocolade – tonkaboon – gezouten karamel – banaan
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